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Ved du, at ...

et strudseag vejer
cirka 25 gange
sa meget som
et honseaeg?

Honen eller aegget?

Hvad vil du svare, hvis du bliver spurgt:
Hvad kom fgrst — hgnen eller segget?

Hvis du svarer, at hgnen kom ferst, vil man
kunne sige: "Jamen, det kan da ikke passe.
Henen mad jo vaere kommet fra et eg.”

Svarer du, at aegget kom farst, vil man
kunne sige: "Jamen, det kan ikke passe.
FEgget mad jo vaere lagt af en hgne.”

Det er altsa lidt af en gadde, men
der er nu et rigtigt svar. Det
rigtige svar er, at aegget kom

forst. Der var nemlig aeg, laenge for der
fandtes hgns og hgnseaeg.

Hvis du er smart, kan du i stedet stille
spgrgsmalet: "Hvor kommer hgnsene
fra?” S& kan du selv svare, at de kommer
fra en familie af dinosaurer, der havde
fjer. Disse dinosaurer udviklede sig til de
fugle, som lever i dag — og altsa ogsa

til hgns.

Verdens mindste aeg bliver lagt af en
kolibri, mens de stgrste bliver lagt
af en struds.



Tilpasning
En udvikling
gennem mange
generationer,
hvor dyr tilpasser
sig bedre
til omgivelserne.

Junglehons

Dinosaurerne uddgde for omkring 65
millioner ar siden. Det gav plads til, at

andre dyr kunne udvikle sig, bl.a. fuglene.

Der har levet junglehgns i Asien i flere
millioner ar. De er gode til at tilpasse sig.
De kan fx bade leve i meget varme skove
og kolde egne i hgje bjerge. For mere
end 5000 ar siden blev nogle af disse
vilde junglehans gjort tamme. De blev
gjort til husdyr af os mennesker. Farst
fangede man nogle vilde haner og hgner
og parrede dem med hinanden, sa de fik
kyllinger. Da deres kyllinger blev voksne,

blev de stgrste og bedste af dem parret
med hinanden. Pa den made fik man over
lang tid nogle kyllinger og hgner med

de egenskaber, vi mennesker gerne ville
have. Her i Danmark har vi holdt hgns
som husdyr i omkring 2000 ar.

Viholder hgns af to grunde. Den ene
grund er, at de laegger g, som man kan
spise. Den anden grund er, at man kan
slagte dem og spise deres k@d. Sadan var
det for 2000 ar siden, og sddan er det i
dag. Mange holder stadig hgns i haven for
at fa xeg.

Junglehane



Mange racer

De fgrste tamme hgns lignede de vilde Alle hgns har en rgd kam pa hovedet og
junglehans. Men lidt efter lidt er der to rgde lapper, som haenger ned siden af
opstaet flere racer. De er kommet, fordi naebbet. Hanens kam og lapper er stgrre
mennesker har avlet pa hgnsene. Pa den end hgnens. Hanen har ogsa en skarp
made har man faet bade store og sma spore pa begge ben. De to sporer bliver
hgnseracer. brugt, hvis hanen kommer i kamp med

en anden hane.
Nogle racer er gode til at laegge aeg,
mens andre giver masser af kad. De
storste hans vejer over 7 kilo. De
mindste vejer under et halvt kilo.

De tamme hgns har sma vinger og er

darlige til at flyve. Til gengeeld lgber de
godt. De har staerke ben, store fgdder
og skarpe klger.

Kam

Neaeb

Hagelap

Ved du, at ...

en han kaldes en hane,
en hun kaldes en hene,
og haner og honer
samlet kaldes hgns?

Spore ———>




Hons er flokdyr

De vilde junglehgns lever sammen i sma
flokke. Der kan vaere mellem 5 og 30
hons i en flok. Hvis de bliver flere, deler
flokken sig. Hgns er aktive i d@gnets lyse
timer. De star op med solen og falder

til ro, nar det bliver merkt. Junglehgns
flyver op i traeerne og sidder pa en gren
om natten for at vaere beskyttet mod
rovdyr. De tamme hans sover pd en
siddepind om natten.

Er der en hane i flokken, er det den, der
bestemmer. Nar den galer, viser den sin
magt over flokken. Kommer der en ny
hane nzer flokken, vil de to haner slas
og hakke pa hinanden. Til sidst vil den
svage hane vaere na@dt til at sege vaek.
Men de kan ogsa keempe sa voldsomt,
at den ene hane deor.

Hgnerne kaamper ogsa om magten

i en flok. Der er et system, hvor de
staerke styrer. Man siger, at der er en
hakkeorden. For hgns er det smart med
denne hakkeorden, for pa den made
skal de ikke hele tiden strides om, hvem
der far den bedste soveplads eller har
ret til at spise fagrst. Det er bestemt af
deres plads i hakkeordenen.

Ved du, at ...

hens i naturen

lever af planter,
orme og insekter?

Avl

Nar man udvelger handyr og hundyr med bestemte egenskaber,

og parrer dem for at fa unger, der har begge
foreeldredyrenes gode egenskaber.



Y.

side 33

Inden du kan spise et kogt g, skal du
forst pille skallen af. Under skallen er der
en tynd hinde, som ogsa skal vaek. Nar
du har fjernet den, kan du se den hvide
2ggehvide. Skaerer du aegget over, ser
du den gule zeggeblomme.

Inde i hgnen dannes fgrst blommen
inde i h@nens eggestok. Herfra lgsner
blommen sig og bevaeger sig ned
gennem hanens aeggeleder, hvor
2ggehviden og hinden dannes

Skal . .
Skalhinde omkring blommen. Til soldst
Kalaza-streng lukkes det af med en hard
Blomme skal, og segget kommer ud
Luftrum
e af hgnen.
Aggestok

En eggestok er et organ. Det er kun hener
der har en eggestok, og det er i den,
den forste del af ®@gget dannes.

Havehans legger flest ceg i drets lyse
maneder, og mange stopper helt med at
lzegge aeg om vinteren. Hos landmaend,
der har mange hgns i stalden, bruger
man en speciel race, og landmanden
sgrger for, at der er nok lys i stalden om
vinteren. Sa laegger de aeg naesten hver
eneste dag hele aret.

Ved du, at...

&g og affering kommer
ud af den samme

abning, der kaldes
en kloak?



5dage
Kyllingen begynder
at blive dannet
inde i &gget.

Kyllinger

Hgner laegger g, uanset om der er

en hane eller ej. Har man hgns i haven,
og vil man gerne have kyllinger, er der
brug for en hane i flokken. Der kommer
nemlig kun kyllinger ud af ag, der er
befrugtede. Hanen og hgnen skal parre
sig. Parringen foregdr ved, at hanen
springer op pa hgnens ryg og s@rger for,
at de to kloaker (abninger) ma@des. Saed
fra hanen kommer derved ind i hgnen.
Hgnen har nu hanens saed gemt i sig

i flere uger, sa de &g, den laegger de
falgende uger, kan veere befrugtede og
blive til kyllinger, hvis h@nen ruger pa
dem.

10 dage 15 dage
Hvide og blomme bliver
mindre i takt med,

Kyllingen far naering
fra blommen.

Hgnen vil samle 10-15 zeg i en rede og
ruge pa aggene. Hun forlader kun reden
for at spise. Man siger, at hun er skruk.

Efter meget kort tid udvikles der
kyllinger i de mange aeg. Skallen pa et
aeg er lavet af kalk, men den er ikke helt
teet. Der er en masse sma huller i skallen.
Derfor kan kyllingen fa luft, mens den
udvikles inde i segget.

21 dage
Kyllingen kommer
ud af &gget.

at kyllingen vokser.



Fra aeg til =g

En dansker spiser i gennemsnit 3-4

&g om ugen, sa der er brug for

masser af aeg. Nar du kommer ind i et
supermarked, ser du da ogsa stakkevis
af bakker med aeg i store kglediske. Hvor
kommer alle disse aeg fra?

Historien om de mange aeg starter i
store stalde med haner og hgner. Her
har haner og hgner mulighed for at parre
sig, sa hgnernes ag bliver befrugtede.
De befrugtede ag bliver samlet og
sendt til et rugeri.

Pa rugeriet har man store rugemaskiner,
hvor rigtig mange ag kan udruges

pa samme tid. Rugemaskinen holder
2ggene lune og vender dem, ligesom en
haone ville ggre. Efter de 21 dage klaekker
2ggene, og man har en masse daggamle
kyllinger.

10

Pa rugeriet bliver kyllingerne grundigt
tjekket. Syge og svage kyllinger bliver
sorteret fra og aflivet. Det samme gor
alle hanekyllinger. Der er brug for sunde
haner, der kan laegge ag.

De daggamle hgne-kyllinger bliver kart
direkte til en landmand, som har stalde
indrettet til at opdraette disse kyllinger.

Ved du, at...

de daggamle aflivede
hane-kyllinger blandt andet
bliver brugt som foder
til krybdyr og rovfugle i
zoologiske haver?




Opdraetsstalden er den stald, som
kyllingerne skal vaere i, indtil de er klar
til at leegge aeg. De er i opdraetsstalden
i ca. 4 maneder. | starten har de sma
kyllinger brug for megen varme. Men

i takt med, at de vokser og far fjer i
stedet for dun, skruer landmanden ned
for temperaturen i stalden.

| denne stald lzerer kyllingerne ogsa at
bevaege sig op og ned fra siddepinde,
bruge siddepinde om natten og finde
vand og foder.

Landmanden holder hver dag gje med,
om alle kyllingerne har det godt. Deres
foder bliver aendret i forhold til, hvor
gamle de er. Det er vigtigt, at de far den
helt rigtige naering i forhold til deres

De sma "vandhaner”, som hgnnikerne drikker af,
kaldes drikke-nipler.



Fra stald til pakkeri

FAglegningsstalden er ofte bygget i flere
etager. P4 gulvet er der strgelse. Her kan
hanerne fa daekket deres naturlige behov
for at "stgvbade”. Laengere oppe er der
siddepinde og redekasser. Det er i redekas-
serne, at hgnerne laegger aeg.

Hegnerne flyttes fra opdraetsstalden ogind i
>gleggerstalden, nar de er ca. 4 maneder.
De bor i seglaeggerstalden, til de er ca. 1 ar
og 10 maneder.

Der er en bestemt dagsrytme i stalden.
Nar lyset bliver slukket, sgger alle
hgnerne op pa siddepindene for at

sove om natten. Nar lyset taeender om
morgenen, vagner hgnerne. De spiser og
drikker, og de farste hgner lzegger deres
ag. Ved middagstid har alle hgnerne
lagt deres aeg. Resten af dagen gar med
at spise, drikke og "stgvbade”.

Nar hgnen har lagt dagens aeg, triller det
ned pa et transportband. Det

ender inde pa landmandens

lille pakkeri, hvor alle

aeggene forsigtigt

placeres pa store

paller. Mindst to

gange om ugen bliver

paller med aeg hentet

og kert til det store

2gpakkeri. Ved dll, at...

der nogle fa
gange kan veere to

e
12 blommer i ét eg?




'

Pasteurisering

En proces,
hvor seggene
opvarmes til en
sa hgj temperatur,
at skadelige
bakterier
odelzgges.

Pa aegpakkeriet foregar det hele automatisk pa store maskiner og ved hjalp af robotter.

Pa aegpakkeriet bliver zeggene anbragt
pa transportband og sorteret efter
kvalitet og vaegt. Det hele foregar

pa store maskiner og ved hjzelp af
robotter. Der er dog ansatte, der hele
tiden holder gje med, at alt kgrer, som
det skal. De aeg, der bliver sorteret
fra, sendes til en fabrik, hvor aeggene
pasteuriseres og anvendes til kager,

is, leverpostej og en raekke andre
fgdevarer.

Hvert eneste aeg stemples med en kode.
Den forteeller, hvor og hvordan zegget er
produceret. Hvis der fx star 2DK095779,
betyder det, at aegget er et skrabeaeg (2),
at det er fra Danmark (DK), og at det

— 2DK0O95779

0 = gkologiske &g
1= frilandseg
2 = skrabezg

3 =buraeg

stammer fra landmanden med nummer
095779. P4 seggebakkerne printes
stgrrelsen pa aeggene, holdbarhedsdato
og hvilken type g, deter.

Fggene er ude i butikkerne 1-5 dage
efter, at de er lagt af hgnerne hos
landmanden. De har hele tiden vaeret
pa kgl. Pa4 den made sikrer man, at
aeggenes gode kvalitet bevares bedst
muligt.

13



Forskellige ag

Der er strenge regler for, hvordan der
produceres &g her i Danmark. Derfor
kan man ogsa vaere sikker pa, at de g,
man kgber i butikkerne, er sikre og

af hgj kvalitet.

Fggene bliver produceret pa forskellige
mader. Man skelner mellem:

Bureeg

Skrabezeg

Frilandszeg

@Dkologiske g

Buraeg er lagt af hgner, der lever
sammen i bure. Der ma vaere 13 hgner
pr. m% De kan ikke komme udenfor,
men der skal vaere rede, siddepind og
mulighed for at "stgvbade”.

Skrabeaeg er lagt af hgner, der gar i
store stalde, hvor der ma vaere op til 9
hgner pr. m” Stalden skal have reder og
siddepinde, og mindst en tredjedel af
stalden skal vaere daekket af halm, sand

eller anden strgelse. Skrabehgns har ikke

mulighed for at komme udenfor.

14

Frilandsaeg kommer fra hgner, der har
mulighed for at komme ud af stalden.
Udearealet skal vaere 4 m? pr. hgne. De
har samme plads inde i stalden som de
haner, der lzegger skrabeaeg.

@kologiske aeg kommer fra hgner, der
far gkologisk foder. Det kan fx vaere
graes, gulergdder og roer. Der ma max
vaere 3.000 hgner pr. flok, og der ma
ikke vaere mere end 6 hgner pr. m?
inde i stalden. De gkologiske hgner skal
aret rundt have adgang til et udeareal
om dagen. Udenfor skal

hver hgne have 4 m*

De fleste danske
aeg er skrabeaeg
eller gkologiske
ag. En mindre
del er burzeg eller
frilandsaeg.

Se opgave
side 34




1
Udeareal med
fritgdende haner

2
Stald med
burhgner

3
Stald med
skrabehgner

4
Stald med
okologiske haner




Henrik er ®egproducent

- her kan du laese et lille interview med ham.

Hvorfor blev du aegproducent?
Jeg havde arbejdet i branchen i nogle ar
og kegbte min egen gard i 2017.

Hvorfor blev det skrabeag?

Den tidligere ejer havde burh@ner, men
jeg vidste, at det var der ikke fremtid i.
Der er ikke ret meget jord til garden, sa
derfor var frilandsh@ner og gkologiske
haner ikke en mulighed. Sa valget faldt
pa skrabehgner.

Hvor mange hgner har du?
Jeg har 36.000 hgner.

Hvor mange &g producerer du om
aret?

Henerne laegger 11 millioner aeg om aret.

Det svarer til 305 aeg pr. hgne om aret.

Hvad ger du for, at hgnerne

har det godt?

Jeg sarger for, at de far det rigtige
foder. Naesten halvdelen kommer fra
vores egne marker. Hgnerne far ogsa
halmballer, som de kan skrabe og lege
i. Jeg s@rger ogsa for, at der er god
udluftning og den rette temperatur i
stalden.

16

Henrik Pihl Winterg
bruger meget tid i stalden med
sine glaeggende honer.

Jeg bruger i det hele taget meget tid pa
at veere i stalden sammen med hgnerne.

Hvordan samler | ®ggene ind?

De bliver samlet ind helt automatisk.
Hgnerne laegger deres g i reder. Fra
rederne er der transportband, som
aeggene triller ud pa.

Hver morgen kl. 8 starter bandet, og
eggene bliver kgrt ud i vores eget lille
pakkeri. Her sorterer vi de beskidte og
pdelagte g fra.

Vi pakker derefter aeggene pa store
bakker, der bliver lagt op pa en stor
palle. Den bliver hentet af en lastbil og
kart til pakkeriet. Der kan vaere 12.000
ag pa en enkelt palle.

Hvorfor spise ag?

Det er jo bade sundt og godt for milj@
og klima at spise aeg. Desuden er
fgdevaresikkerheden her i Danmark
helti top.

Ved du, at ...

hons er meget renlige,

og at de ordner
deres fjer
med naebbet?







Fra &g til slagtekylling

- I,a---

Hgner og haner gir sammen,
sa man kan fa befrugtede ag.

18

De kyllinger, som vi kan kagbe i
supermarkedet, starter selvfglgelig ogsa
deres liviet aeg.

Man har saerlige stalde, hvor haner

og hgner gar sammen. Her bliver lagt
befrugtede g, som senere bliver til
kyllinger med en masse kad pa kroppen.

De befrugtede aeg bliver kart til et
rugeri, hvor zeggene bliver lagt i store
rugemaskiner.

/g pa vej i rugemaskinen.

Nar seggene er klaekket, afliver man

de syge eller svage dyr. Bagefter bliver
kyllingerne kert ud til den stald, hvor de
skal leve, indtil de bliver slagtet.

De fleste kyllinger bliver slagtet, nar de
vejer ca. 2,3 kg.




Livet i stalden

Kyllingerne kan bevaege sig frit rundt i
store stalde. Her er gulvet daekket af
strgelse, og kyllingerne har adgang til
mad og vand d@gnet rundt.

Landmanden fglger ngje kyllingernes
udvikling. Det er vigtigt, at kyllingerne
far det rigtige foder, og at temperaturen
i stalden er den rigtige. Kyllingerne skal
have mindst 6 timers marke i stalden.
De fleste landmaend har en computer, sa
de hele tiden kan fglge og styre kyllin-
gernes liv i stalden.

Daggamle kyllinger i stalden.

Kyllingerne ndr deres slagtevaegt,
inden de bliver kensmodne. Derfor kan
hanekyllinger og hene-kyllinger godt
ga sammen i stalden. Kyllingerne skal
have en bestemt stgrrelse og vaegt,
nar de bliver slagtet — ellers passer de
ikke til maskinerne pa slagteriet. Det

skal selvfglgelig ogsa passe med, hvad Kgnsmoden
kunderne i butikkerne gnsker. Sa udviklet,
at den kan leegge ag
og fa kyllinger.

Ved du, at ...

de fleste kyllinger
slagtes, nar de er
omkring 34 dage

Kyllingerne kan beveege sig frit.

19



Fra stald til slagteri

Denne kylling vejer omkring
2 kg og er naesten klar til
slagtning.

Ved du, at ...
kyllinger, der skal

Nar kyllingerne er sa store, at de skal
slagtes, bliver de indfanget og kert til
slagteriet.

Indfangningen sker om natten, mens
kyllinger sover. Sa er de rolige, og der er
mindre risiko for, at de far skader.

Mange steder anvender man en
fangemaskine med lange fangarme.
Maskinen kgres langsomt rundt i

stalden og far kyllingerne forsigtigt op
pa transportbandet. Herfra kommer

de over i kasser, der saettes ind i store
lastbiler. @kologiske kyllinger fanges altid
med haenderne, mens de fleste andre
fanges med fangemaskiner.

Nar lastbilen er fyldt, karer den til
slagteriet. En lov bestemmer, at
transporttiden skal vaere sa kort
som muligt. Det er ikke sveert i
Danmark, hvor afstandene er
forholdsvis korte.

til slagtning, bliver
fangetind enten af

en maskine eller
med haenderne.

20

Se opgave
side 29

Nar kyllingerne er kommet frem til
slagteriet, bliver de taget ud af kasserne.
Derefter bliver de haengt op i fadderne
pa et transportband. Det sker i et markt
lokale, sa kyllingerne er mere rolige.

Lige sa snart kyllingerne er haengt op pa
transportbandet, bliver deres hoveder
saenket ned i vand med strgm. Pa den
made bliver de straks bevidstlgse og
maerker derfor ikke, nar de kommer
gennem en maskine, der skaerer deres
hals over. Der gar kun fa sekunder, fra en
kylling tages op af kassen i lastbilen, til
den er aflivet pa slagteriet.

Nar kyllingen er aflivet, kgrer kroppen
igennem en maskine, hvor fjerene
tages af, og kroppen bliver skoldet. De
naeste maskiner tager organerne ud
(indmaden?), og kyllingen bliver enten
ved med at veere hel eller skaret ud i
mindre stykker. De kaldes udskaeringer.

Disse udskaeringer bliver pakket og er nu
klar til at komme ud i supermarkeder og
andre butikker.



Kyllingekroppe, der haenger i bgjler.

Slagtekyllinger Udskaringer pa transportband.

21



Forskellige kyllinger

Pa samme made som med aeggene, sa
er der forskellige mader at producere
slagtekyllinger pa.

| Danmark har vi:

e Konventionelle kyllinger
e Fritgdende kyllinger

e Qkologiske kyllinger

Konventionelle kyllinger gar i store
stalde og kan ikke komme udenfor. |
staldene er der ventilation, der sgrger
for frisk luft hele tiden. Der er strgelse
pa gulvet, som kyllingerne kan skrabe i.

Der er ikke regler for, hvor hurtigt eller
langsomt en konventionel kylling ma
vokse. De fleste konventionelle kyllinger
er af en race, der vokser hurtigt, men
man kan ogsa fa konventionelle kyllinger,
som vokser lidt langsommere. De kaldes
ofte for gardkyllinger.

Fritgdende kyllinger gar i store stalde og
kan komme udenfor, nar de har fjer nok
pa kroppen. Der er ikke regler for, hvor
hurtigt de fritgdende kyllinger ma vokse,
men de skal leve mindst 56 dage, fgr de
bliver slagtet.

22

De gkologiske kyllinger gar i store stalde
og kan ligesom de fritgdende komme
udenfor, nar de har fjer nok pa kroppen.

Der er ikke regler for, hvor mange

dage de gkologiske kyllinger skal leve,
for de bliver slagtet, men de ma max.
tage 38 gram pa om dagen. De slagtes
normalt, ndr de er ca. 56 dage gamle. De
gkologiske kyllinger skal have gkologisk
foder og grovfoder.

De fleste kyllinger opdraettes som
konventionelle kyllinger i store stalde,
og de fleste er af den race, der vokser
hurtigt, men der er begyndt at komme
flere af den race, der vokser langsomt.

Det er kun en lille del, der er fritgdende
eller gkologiske.

Ved du, at...

danskerne typisk
spiser kylling
to gange om ugen?

Stald med konventionelle kyllinger
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Stald med okologiske kyllinger




Solveig er kyllingeproducent

— her kan du laese et lille interview med hende.

Hvorfor blev du kyllingeproducent?
Jeg arbejdede oprindeligt som
paedagogmedhjzlper. Men en dag fik
jeg mulighed for at komme ud og passe
kyllinger. Det har jeg ikke fortrudt et
sekund siden. Jeg er helt bidt af det.

Hvorfor blev det konventionelle
kyllinger og ikke fx de gkologiske?
Jeg blev konventionel producent,
fordi det passede til den gard, som
jeg overtog. | dag laver jeg langsomt
voksende gardkyllinger.

Hvor lang tid har du vaeret
kyllingeproducent?

Jeg har arbejdet med kyllinger
siden 2007.

Hvor mange dyr har du?

Jeg har 60.000 kyllinger ad gangen. Der
kommer nye kyllinger cirka otte gange
om aret. Det svarer altsa til naesten
500.000 kyllinger om aret.

Hvad ger du for, at kyllingerne har
det godt?

Det er meget vigtigt for mig, at
kyllingerne har det godt. Jeg kigger til
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dem flere gange om dagen. Mindst én
gang om morgenen og om aftenen er jeg
inde ved dem. Jeg tjekker, om de ser ud
til at have det godt og er sunde og raske.

Jeg har laert, at hvis kyllingerne drikker
for meget eller for lidt vand, sa kan der
vaere noget galt. Men jeg kan ogsa se pa
dem, hvis de ikke er raske. Jeg ved lige
praecis, hvordan de skal se ud og lyde,
nar de har det godt.

Kyllingerne Igber normalt omkring, sa
hvis de sidder og ser darlige eller sgvnige
ud, er der noget galt.

Hvorfor spise kylling?

Fordi kylling er sundt og smager godt,
og sa kan kylling kan jo bruges i

rigtig mange forskellige retter.

Der er masser af protein

i kylling. Desuden er det
godt for klimaet, fordi der
kun skal bruges 1,45 kg
foder til at producere 1 kg

kylling.

Solveig kigger
flere gange om dagen
til sine kyllinger.







Dyrevelfaerd

| Danmark har vi en dyrevelfzerdslov.
Den sikrer, at alle dyr bliver behandlet
ordentligt. Loven gaelder for bade
husdyr, keeledyr og de vilde dyr i
naturen.

De landmaend, der har hgns og andre
husdyr, skal tage hensyn til dyrenes
behov. Det betyder, at dyrenes
omgivelser skal indrettes, sa de passer til
dyrenes stgrrelse, og dyrene kan ggre de
ting, som de har behov for at gare.

Landmanden skal sgrge for, at dyrene
far det foder og vand, som de har brug
for, og at de ikke fryser eller har det for
varmt.

Uanset om dyrene er ude eller inde, sa
betyder landmandens daglige arbejde
med at passe sine dyr meget for dyrenes
trivsel og velfeerd.

Dilemma

Ved dilemmaer
er det sveert at treeffe
et valg, fordi der er
to muligheder, der
naesten er lige gode
eller lige darlige.

Hvilke haner har det bedst?
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Hvordan ved man, om kyllinger og hans
har et godt liv? De fleste er enige om,

at de selvfolgelig ikke skal vaere syge,
bange eller have ondt. Mange synes, at
god velfeerd ogsa er, at de skal have god
plads, og at de skal kunne komme ud i
det fri.

For nogle er det vigtigt, at slagtekyllinger
og xglaeggende hgner kan gare ting,
som er naturlige for dem, fx rode i
jorden, stgvbade eller sove i traeer.

Andre mener maske, det er vigtigt, at
dyrene beskyttes mod darligt vejr og
sygdomme. Hvis hgner og kyllinger for
eksempel kommer udenfor, far de mere
plads og mere at lave. Men ude i det fri
kan det blaese, regne og vaere koldt. De
kan fa sygdomme eller blive angrebet
af rovfugle, som de ikke ville blive, hvis
de kun var inde. Omvendt kan dyrene
fa sygdomme eller skader inde i stalden,
som de ikke far ude. Det er nemt at fa
gje pa dilemmaer, ndr man taler om
dyrevelfaerd.

Ved du, at...
husdyr ogsa kaldes

produktionsdyr?
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Sikre fodevarer

Den mad, vi spiser, skal naturligvis vaere
sa sikker som overhovedet muligt.

Det betyder, at vi skal ggre alt muligt
for at sikre, at maden ikke indeholder
sygdomsfremkaldende bakterier og
ugnskede reststoffer.

| 2g og kyllingekad er de mest kendte
sygdomsfremkaldende bakterier
salmonella og campylobacter. Der er
ikke lengere risiko for at fa salmonella
fra de danske aeg og kyllinger, der kan
kgbes i butikkerne. Det skyldes, at de
danske aeg- og slagtekyllingeproducenter
er meget omhyggelige og folger nogle
skrappe kontrolprogrammer

Campylobacter i kyllingekad kan
vaere svaerere at undga, selvom
kyllingeproducenterne sgrger for god
hygiejne i kyllingestalden og under
hele produktionsforlgbet. Derfor er
det vigtigt at have styr pa hygiejnen i
kgkkenet og gennemstege kyllingen.
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Nar man laver mad, er det vigtigt at
have god kegkkenhygiejne. P4 den made
undgdr man bdde at sprede bakterier
og at blive syg af maden. Der er fem
huskeregler for god kgkkenhygiejne.

1. Hav god personlig hygiejne. Vask altid
haender, inden du laver mad.

2. Skyl frugt og grentsager.
3. Hold rat ked og anden mad adskilt.
4. Varm maden igennem.

5. Opbevar den korrekt.




Opgave: Hvor sidder hvad?

En kylling kan skaeres ud i mange dele, nar den bruges i madlavningen.
Prgv at sparge dine forzeldre, om | skal udskaere og tilberede en hel kylling sammen.

Kender du navnene pa de forskellige dele?
Tegn streger fra ordene til de forskellige dele af kyllingen.




Sund mad

g

Et =g indeholder alt, hvad der skal til
for at udvikle en kylling. Det betyder,

at aegget indeholder naesten alle de
naeringsstoffer, din krop skal bruge for at
kunne fungere.

Det er faktisk en af de fgdevarer, hvor
du far flest naeringsstoffer i samme
produkt. Du far protein og fedt. Du far
ogsa vitaminer og mineraler: vitamin D,
vitamin B12, vitamin B2, jod, selen

og fosfor.

#Ag indeholder ikke kulhydrater, fibre
og Gvitamin. De fleste af ceggets
naeringsstoffer er i blommen.

Ved du, at ... FAggehviden er naesten kun

kylling og &g er den type mad, protein og vand.

som flest danskere navner,
nar de bliver spurgt om,

hvad de spiser for tiden?
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Kylling

Kylling indeholder mange af de
naeringsstoffer, som kroppen har
brug for.

Fedt, kulhydrat og protein er braendstof
for kroppen og sgrger for, at du kan
bevaege dig og holde varmen.

Protein hjeelper ogsd med at opbygge
muskler og gar, at du foler dig maet.
Kyllingekadet har et hgjt indhold af
protein.

Der er ogsa mange vitaminer og
mineraler i kyllingekad. Vitamin B6, B12,
fosfor og selen bruges i flere af kroppens
vigtige funktioner.



Opgave: L£ggemagi

Vidste du, at du kan fa et aeg ud af sin skal
uden at sl hul pa skallen?

Du skal bruge:
lglas

1rat eller kogt g
2 dl eddike

Sadan gor du:
Laeg egget i et glas og haeld eddike over,
til 22gget er daekket. Sker der noget?

Hold gje med aegget i et par dage.

Efter ca. to dggn er aeggeskallen helt forsvundet fra zegget.
Hvad tror du der er sket?

Opgave: Spejlaeg, eeggekage ...
Hvor mange retter med aeg kender du?

Sadan gor du:
Ga sammen to og to.

Skiftes til at sige en ret med aeg og se, hvem der kan sige
den sidste ret. Nar én af jer ikke kan komme pa flere retter,
har den anden vundet.




Kylling og klima
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Vi mennesker pavirker klimaet. | de
seneste ar har der specielt vaeret
fokus pa udledning af de sdkaldte
drivhusgasser, herunder CO2.

Nar der kommer for mange drivhus-
gasser ud i atmosfaeren, bliver en storre
del af varmen fra solen holdt tilbage.
Det giver et varmere og vildere vejr.

Nar vi afbraender fossile braendsler,
dannes der CO2. Det sker, nar vi flyver,
kagrer benzindreven bil osv. Men
faktisk sker der ogsa en udledning
af drivhusgasser, nar vi
producerer t@j og mad.

Produktion af grentsager belaster
klimaet mindre end produktion af
ked. Men der er stor forskel pa kad.
Fx har produktion af oksekgd et langt
stgrre klimaaftryk end produktion af
kyllingekad.

En af grundene til, at produktionen af
danske ag og kyllinger belaster klimaet
mindre, er det lave forbrug af foder og
vand.

Foderet er blevet sd godt og kyllingerne
sa effektive, at de i dag spiser ca. 10 %
mindre end de gjorde for 10 ar siden,
men far stadig samme starrelse.

Fglaeggende hgner spiser ca. 15 %
mindre, end de gjorde for 10 ar siden,
for at laegge samme antal ag.

Udover at foder- og vandforbruget
er lavt, er der kort vej fra landmand
til slagteri eller pakkeri i Danmark.
Det er ogsa med til at mindske
klimabelastningen.



Opgave: Det gode dyreliv

Hvad synes | er vigtigt, for at et dyr har et godt
liv?

Sadan gor I:

Ga sammen i grupper og tal om, hvad | hver
isaer synes er vigtigt, for at en kylling eller en
hane har et godt liv.

Bliv enige om 2-3 ting, | synes der er vigtige, for
at kyllingen/hgnen har et godt liv, og skriv dem

ned.

Praesentér dem for resten af klassen.

b3

Opgave: Undersog aegget
| skal nu undersgge aggets forskellige dele.
Det skal I bruge:

1 tallerken

laxg

Sadan gor I:
SI3 et aeg ud pa en tallerken.

Hvad kan | se? Saet kryds:

Blommen
Hviden
Skal-hinden

Kalaza-streng

Undersgag:
Hvilken opgave
har kalaza-strengen?
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Opgave: Blindsmagning

Smag pa forskellige a2g med bind for gjnene. Kan du geette, hvilken slags det er?

Du skal bruge:
1 skrabeaeg

1 gkologisk g
1 frilandszeg
lgryde

Vand
Kogeplade

12 sma paptallerkener
1 tusch

Papir

2 torkleeder

Sadan gor du:
1. Ga fire elever sammenien

gruppe.

2. Skrivet @ pa gkoaegget, et

S pa skrabezegget og et F pa
frilandsaegget med en tusch.

3.

Laeg eggene i en gryde med
vand. Teend for kogepladen.
Nar vandet koger, startes
tidtagningen. Kog eggene

i 6-7 minutter (sma aeg

6 minutter, store &eg 7
minutter).

Tegn 3 cirkler pd et stykke
papir. Teet ved den fgrste
cirkel skriver du “@", teet ved
den anden cirkel skriver du
“S” og teet ved den tredje
cirkel skriver du “F".

Hvert g pilles, deles i kvarte
(4 dele) og laegges i den cirkel,

som de hver iseer hgrer til i.

Hver elev i gruppen tager 3

tallerkener. Skriv tal pa fra 1-3.

To af jer er gaester. De to
andre er tjenere. Gaesterne

binder et tgrklede for gjnene.

Hver tjener tager sine 3
tallerkener. Et kvart gkologisk
g, et kvart frilandsaeg og et
kvart skrabeaeg laegges pa

10.

11

12.

hver sin tallerken. Tjeneren
skriver i sit skema, hvilket
tallerkennummer der hgrer til
hvilken type aeg.

Tjeneren hjelper gasterne
med at smage pa de tre slags
®g.

Tjeneren udfylder skemaet
med gaestens gaet.

Jeg er tjener Gaesten
oghar brugt = geetter pa
tallerken nr.: | tallerken nr.:

S

%

F

Tjeneren afslgrer lgsningen;
hvilken type aeg der ligger pa
hver tallerken og hvor mange
rigtige geet gaesten havde.

Byt roller.



Stikord

affering - 8

avl - 7

bakterier - 13,28

buraeg - 13,14

campylobacter - 28

dinosaur - 4,5

dyrevelfeerd - 26

flokdyr - 7

foder - 14,16, 19, 22, 24, 26, 32
frilandsaeg - 13, 34

fritgaende kylling - 15, 22
hagelap - 6

hakkeorden - 7

havehagns - 8

husdyr - 5, 26, 27

hygiejne - 28

hene - 4,5,6,7,9,10,11, 14, 15,16, 33
hgnnike - 11

hons - 4,5,6,7,8,9,16,18, 26, 27
junglehgns - 5

kam - 6

klima - 16, 32

kloak - 8,9

konventionel kylling - 22, 32
kylling - 20, 22, 24, 29, 30, 33
mad - 19, 28, 30

naeb - 6,16

naeringsstoffer - 30, 31

pakkeri - 12,13, 16, 32
race - 6,8,9, 14, 22
robot - 13

ruge - 9

rugemaskine - 10, 18
rugeri - 10,18
salmonella - 28
siddepind - 7,14

sikre fadevarer - 28
skrabeaeg - 13,14, 16, 34
skruk - 9

spore - 6,16

stald - 8,11,12,14, 16, 18, 19, 20, 22, 27
stovbad - 12, 14, 27
supermarked - 10, 18, 20
tilpasning - 5

teer - 6

vitamin - 30, 31
aeggeblomme - 8
aeggehvide - 8
aeggeskal - 8,31
aeggestok - 8

gkologisk kylling - 22, 23
pkologisk aeg - 13, 14
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FEg og kyllinger giver elever i 3.-6.
klasse et indblik i den del af dansk
landbrug, der handler om produktion af
hans, g og kyllinger. Hvor kommer de
ag og kyllinger fra, som vi kan kgbe i det
lokale supermarked? Hvad sker der pa
rugeriet, pa slagteriet osv.?

Haeftet, der indeholder letlaeste
tekster og gode illustrationer, kan
anvendes i fagene natur/teknologi og
madkundskab.

Landbrug & F@devarer har en
skoletjeneste, der lgbende udgiver
undervisningsmaterialer og formidler
mulighed for, at skoleklasser kan komme
pa gratis gardbesagg.

Se mere pa skole.If.dk.

Landbrug & Fgdevarer
Axelborg, Axeltorv 3 T +45 3339 4000
1609 Kgbenhavn V W skole.If.dk




